
Camembert chaud avec du pain grillé                                             

Côtes grillées(6) ou ailes de poulet (8) nature / laquées (+3.5€) 

Os à moelle grillé avec du pain grillé   

Cueillette du pain /mozzarella    

Tartar d'Anvers et sandwichs grillés     

Balles orientales (nature / laquées +3.5€)  

Patata Brava + sauce (+4.5€)  

Mélange de saucisses (300gram)  

             

     

 

 

 

 

  

€ 13.90 

Menu BBQ Basics 

€ 2950 pp. 
Poulet grillé / 

Légumes / Patatas 
bravas / Sauce  

Maison 

Menu BBQ Classics 

€ 4750 pp. 

Camenbert chaud 
avec du pain grillé 

** 
Le mélange du chef 

/ Toutes les garnitures  
*** 

Crème catalane 
 

“ Menus possibles à partir de 2 personnes". 

WINTER SPECIALS  

Aubergine grillée 1/2 

€ 550  

Scampi’s grillée (3pcs) € 9.90 

 

 

Capricio Entrecote €76 

Picanha Black Angus €76 

Greenlea Ribeye        €76 

Wagyu Picanha         €125
 

Charcuterie coli uitgebreid 

€ 4950 pp. 

200 gr de préparation, 200 
gr de viande hachée, 200 gr 
de salade de crabe, 200 gr 

de tartre d'anvers, 200 gr de 
jambon, 200 gr de fromage 
jeune, 200 gr de blanc de 

poulet  
 

AGED MEAT 400GR  

ENTRÉES  

 

€ 1790 

€ 2690 

€1690 

€ 2190 

€ 1550 

€ 890 

€ 11.90 

“Can’t stay? No 
worries you can take 

it away “ 

Menu ‘Sharing is Caring 

€ 5550 pp. 

Cueillette du pain 
** 

Boulons de poulet laqués 
***  

Brochette géante Poulet ou 
porc 

Option Saumon ou bœuf + 5 
euros 

/ Toutes les garnitures  
*** 

Crème catalane 

Appel et commande 
056 22 30 15 



 

 

 

 

Côtes levées grillées ( Nature / Laqué +€ 5.5 )      

Poulet   our filet poulet 250 gr  

Mélange du chef (château briand, poulet, agneau, saucisse) 

Mélange de saucisses (300 grammes) 
(chipo, merguez, boudin blanches, saucisse au fromage) 

Brochette géante Poulet ou Porc (300gr) bœuf/agneau +10€               

Coté a ‘l’os  
 

GARNITURES  (POUR 2 À 4  P. )  

€ 32.50(300gr) 

Si vous avez envie de quelque chose de différent, comme une fondue, un hotstone 
ou bien d'autres délices, rendez-vous dans notre boucherie, en ligne et hors ligne.  
Via le site web www.meatheat.be 

Rib Eye     

Chateaubriand   

Filet pur  

Saumon   

Côte d’agneau   

Couronne d’agneau 350 gram 
 
Poulet à la saltimbocca (mozzarella, fromage de chécre, emmentaler) 

Sauces Chaudes 
€ 790 

 

Sauces Froid 
€ 450 

 

Sauce de la maison 250gr 
€ 750 

 

Légumes 
Grilles ou Froid  

€ 1650 

 

Patatas bravas 
ou krielpatatjes  

€ 890 
 

Frites de patate douce 
Ou mélanger avec des 

patatas bravas€ 990 

 

Supplément sauce vh maison 150 gr € 4 
 

€ 6450/400 gram 1-2p
 

PLAT PRINCIPAL  

€29.5/250 gram
 

€ 850/piece  

€ 49.90  

“Eat Good, Feel Good” 

€ 29.90  

€ 2450 

€ 1590 

€ 1690 

€ 2150 

€ 145/1.5KG €119/1.2KG
 

€ 87/800 gram 2-4p 

€ 2950/250 gram 


